
Herbst-Kulinarium 
im Jubiläumsjahr 100 Jahre Exerzitienhaus 

am 24. Oktober 2026

Amuse-Gueule 

***

Rahmsüppchen 
Petersilienwurzel |Rote Betesprossen

***

 geräuchertes Saiblingsfilet auf Feldsalat 
 gegrillte Kürbisspalte |Quitten-Rotweindressing

****

Geschmorte Rehkeule in Rotwein-Preiselbeersoße
Kartoffel-Sellerie-Pürree | glasierter Rosenkohl

***

Gebackene Apfelringe 
 Vanille-Karamellsoße | Sorbet Williams Christ Birne

***

Kaffee-Spezialität nach Auswahl



Herbst-Kulinarium 
im Jubiläumsjahr 100 Jahre Exerzitienhaus 

am 24. Oktober 2026

Vegetarische Alternative:

Amuse-Gueule 

***

Rahmsüppchen 
Petersilienwurzel |Rote Betesprossen

***

Feldsalat
Schmorgemüse

 gegrillte Kürbisspalte |Quitten-Rotweindressing

****

Waldpilz-Graupen-Risotto 
Bohnen im Karottenmantel | rotes Zwiebelchutney  

***

Gebackene Apfelringe 
 Vanille-Karamellsoße | Sorbet Williams Christ Birne

***

Kaffee-Spezialität nach Auswahl


